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Telefon:
03 51 -803 0908




Unser Partyservice bietet Ihnen for lhre Veranstaltungen
von Suppen Uber Tellergerichte bis zum MenU; vom
rustikalen Buffet bis zum exklusiven Kalt-/Warmbuffet
alles, was das Herz begehrt und eine Feier schmack-
haft macht.

Naturlich liefern wir lhnen for lhre Veranstaltung auch
gern belegte Brotchen oder Schnittchen.

Und wenn Sie Personal bendtigen, kénnen wir lhnen

auch dabei behilflich sein.

Eine auf lhre Bedurfnisse und Winsche abgestimmte
individuelle Beratung ist fir uns bei der Auswahl der
“Zutaten” selbstverstandlich. Ein Gespréch mit uns
kostet nur etwas Zeit. Alles andere erledigen wir.

Lassen Sie sich von unseren Arrangements Gberraschen.
Ob fur Hochzeit, Geburtstag oder Firmenfeier — die
Fleischerei Sven Creutz GmbH aus Dresden mé&chte
Sie und lhre Géste auf den Geschmack bringen.
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GELOFFELTES

Soljanka (ohne Brétchen)
Kesselgulasch
Linseneintopf
Kartoffelsuppe

Champignonsuppe
Gulaschsuppe
Kase-Lauchsuppe mit Einlage

Karotten — Ingwer Suppe

BEILAGEN

Nudelsalat
Kartoffelsalat
Verschiedene Brotsorten
Sauverkraut
Rotkraut
Mischgemise
Champignons
Spargel

Partybrétchen im Korb
Butterosen

nsche haben,
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Hier f'"Nen Sie naturlich nur einen Teil un?umfcngreichen
Angebotes. Sollten Sie spezielle Ideen odsr U
zégern Sie nicht, uns anzusprechen.
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WARME SPEISEN

Gebackener Fleischkése (fur 6-8 Personen)
Grillhaxe
Schweinebraten
Krustenbaten
Rinderzunge gebraten
Kasslerbraten
Schnitzelchen aus der Schweinelende
Kleine Frikadellen
Hahnchenschenkel, geteilt
Kassler im Brotmantel
Spanferkelrollbraten

Ganzes Spanferkel

KALTE PLATTEN

Rustikale Platte (Hausschlachtenes)
Schinken Platte mit Melone & Spargel
Schinken — Braten Platte
Hackepeter Igel
Fisch Platte

Kdase Platte

BELEGTE BROTCHEN
WEISSBROTSCHNITTCHEN

Halbe Broétchen oder Schnittichen belegt mit:

verschiedenen Salamisorten
verschiedenen Schinkensorten
verschiedenen Bratensorten
verschiedenen Kasesorten
oder mit Hackepeter, Eisalat, Fisch

CANAPES

belegt mit:

verschiedenen Salamisorten

verschiedenen Schinkensorten
verschiedenen Bratensorten
verschiedenen Késesorten
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SALATE

Gurkensalat
Tomatensalat
Tomate — Mozzarella mit Basilikum

Krautsalat
Geflugelsalat
Kasesalat
Pilzsalat
Fleischsalat
Matjessalat
Dillhappen
Hirtensalat

SPIESSE

Késespief3
Tomate - Mozzarellaspief3

DESSERTS

Obstsalat
Obstplatten
Schokoladen Mousse au chocolate
Vanille Mousse au chocolate
Panna Cotta

D|e Buffetvorschlége dienen dazu, zu zeigen, was alles magli
Jeder Bestandteil der einzelnen Voschlége ist natirlich austau
bzw. bes’reh’r die Méglichkeit, das Buffet zu erweitern.

DAS RUSTIKALE BUFFET

Kesselgulasch
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Rustikale Platte
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Hackepeter Igel

kkk

Verschiedene Brotsorten /
Kok k /

Spanferkel mit Sauverkraut und Kartoffeln
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Obstsalat



DAS MEDITERRANE BUFFET

Karotten — Ingwersuppe

*k k%

Tomate — Mozzarella mit Basilikum
% %k %
Antipasti
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Verschiedene Baguette-Brote

* %k %

Fischfilet auf Grillgemise dazu
Couscous
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Hahnchenbrustfilet mit Champignons
und Rosmarinkartoffeln
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Panna cotta mit Beeren-Topping
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DAS REGIONALE BUFFET

Kartoffelsuppe mit Wienern

kkk

Schinken — Braten Platte
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Gurkensalat

kkk

Katoffelsalat
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Verschiedene Brotsorten
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Kleine Schnitzelchen

kkk

Schweinebraten mit Sauverkraut und
Kartoffeln
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Obstsalat




Getranke:

Wein und Sekt stellen wir ab 30 Personen auf Kommisionsbasis
zur verfigung, sowie Alkoholfreie Getréinke und Bier

Leihgut:

Teller, Tassen, Besteck, Glaser (Bier, Alkoholfrei), Stehtische,
Bierzeltgarnituren, Grill, Zapfanlage, Glohwein Zapfanlage

Weiteres Leihgut auf Anfrage

ALLGEMEINE
GESCHAFTSBEDINGUNGEN

Selbstabholung
Um allen Kunden ein gleichméBiges Preis-Leistungsverhélinis zu bieten,
verstehen sich alle Preise als Abholpreise.

Anlieferung

Bei allen Lieferungen behalten wir uns eine Ankunft von +/- 30 Minuten
zum vereinbarten Zeitpunkt aus personellen oder verkehrstechnischen
Grinden vor. Wir tbernehmen keine Gewdhr fir verspétete Lieferung durch
héhere Gewalt.

Geschirr und Leihgut

Die Riuckgabe von Geschirr und Leihgut kann in jeder Filiale der Fleischerei
Creutz, jedoch innerhalb von 2 Geschéftstagen erfolgen. Ist es lhnen nicht
mdglich, erfolgt eine Abholung zu einem geringen Aufpreis.
Geschirrverleih - hier richtet sich der Preis danach ob das Geschirr gerei-
nigt oder ungereinigt zurick gegeben wird.

Biertischgarnituren und &hnliches werden nach Absprache gesondert be-
rechnet.

Zahlungsbedingungen
Um unnétigen Verwaltungsaufwand zu vermeiden, bitten wir um Barzah-
lung bei Lieferung.

Personal
Unser geschultes Fachpersonal steht lhnen auf Wunsch gern zur Verfigung.

RUcktritt

Auftrége bis zu einem Warenwet von 500,00 € kénnen bis spéatestens vier
Werktage vor dem vereinbarten Liefertermin kostenfrei abbestellt werden.
Bei einem Warenwert Uber 500,00 € werden die angefallenen Kosten bis
zum Zeitpunkt der Abbestellung in Rechnung gestellt.

Sonstiges

Telefonische Bestellungen werden nur von Stammkunden der Fleischerei
Creutz akzeptiert. Bestellen kénnen Sie persénlich in jeder Filiale bzw. per
Fax, E-Mail oder Ober unsere Homepage.

Diese Bestellungen sind verbindlich und somit Rechtskréftig.

Haftung
Alle Ausrustungsgegenstdnde sind Leihgaben und bleiben unser uneinge-
schréanktes Eigentum. Bei eintretenden Schdden oder Verlusten wird der

b Wiederbeschaffungswert in Rechnung gestellt.
w Fahrikosten / Aufbau

Jede Anfahrten im Umkreis von 10 km wird mit einer Pauschale von 10€ =
berechnet. Bei weiteren Strecken muss die Lieferpauschale erfrdsé?v?m.—"
Der Aufbau von Caterings kann bei gréBerem Aufwand in Rechnung ge-
stellt werden, die anfallenden Kosten richten sich nach dem entstehenden

Aufwand.



Alle angebotenen Fleisch- und
Wourstwaren stammen ausschlief3-
lich aus eigener Herstellung.

wetl's besser schmeckt,

Stammgeschaft:

Fleischerei Sven Creutz GmbH
Louisenstrafle 25

01099 Dresden

Telefon: 03 51 - 8 03 09 08
Fax: 03 51 -8 01 32 03

Filiale:

im Penny Markt

Dresdner Straf3e 25

01458 Ottendorf-Okrilla
Telefon: 03 52 05 - 4510 74

Haben Sie andere Winsche oder Fragen,
unser Fachpersonal bergt Sie gern!




